APERICENA

%

tuttii venercli’ da”e 19:00 a”e 22:30

SAUNE E IDROMASSAGGI, AUFGUSS, SCRUB E VISAGE,
COCKTAILE DELIZIE,
PER TRASCORRERE UNA SERATA
DI PIACEVOLE BENESSERE

venerdi 9 ottolare 2026

MENU'

Pinzimonio con glassa di aceto Ioalsamico (912)

Crostino con pesto di pistacchi e stracciatella (1,7,8)
Bicchierino con crema di zucca e crumble di amaretto (1,7,8)
Nuggets di ceci e salsa al pomodoro (1,3,7)
Focaccia a”e o|ive (]7)

Gnocchi a”a romana (]37)

SFogliatina con marmellata di arance e yogurt (]37]2)

AIL'LE%();ENI: i(2), uova(8), pesce(4), arachidi(5), soia(B), latte e derivati(7)
Er:ljtcgea L;si:ri(;?gc,e;e a’nzova), se’nz(:a(ﬁo ,’saer;? dli ;esa%i)o(lﬁg, a,niatrtijeesoelﬁ)vria e’so[Fiti(]Z),

upini(] 5 mol usc[qi(]4)

Vi freghiamo di comunicarci in Fase di prenotazione eventuali into”eranze
lergie alimentari

0a

TARIFFA 49.00€
imCo e prenotazioni

Tel. 031-690501

inFo@wet|iFe.net
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